TAGLIATELLE MED FLASKFILE OCH CITRON

4 portioner.

300g tagliatelle
5009 flaskfilé
8-10 champinjoner

smor

2dl creme fraiche

1 liten kruka basilika
rivet skal av en citron
1 gul 16k, forberedd i mikron

salt och peppar

ev. mjolk

Gor sa har:

Koka pastan enligt anvisningarna pa forpackningen.
Skar flaskfilén i strimlor.

Dela champinjonerna i fyra delar.

Bryn kottet i smor i en stekpanna.

Tillsatt champinjonerna och lat frasa nagra minuter.
Mixa créeme fraiche och basilikablad.

ROr ner blandningen i pannan och varm.

Smaksatt med citronskal, 16k, salt och peppar.
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Spad eventuellt med mjolk om sasen blir for tjock.
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Servera med nykokt tagliatelle

Lycka till!!!!



