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Grekisk lantpaj

4 portiongr
Pajskal:

75 gram margarin

3 dl vetgmjol

1888
3 msk Rallt vatten

1. Ro6r margarin och mjol i matbegrgdarg, blanda i 888
och vattgn. Ravla ut pajdggen ndgot och lat den
ligga Rallt i minst gn timma.

2. Ravla ut dggen till pajen och forgradda pajskalet
ca 10 min.

Fyllning:

400 gr Rottfars

1/2 pkt Rdrsbarstomater
1 pkt fetaost

3 msk oliver

1 pdsg tacokryddor
2883

2 dl mjoIR gv. halften gradde, halften mjolk
1 tsk majzgna

salt

paprikapulver

Bryn Rottfarsen, tillsatt tacokrgddorna

Hall fyllningen i det forgraddade pajskalet
Fordela tomaterna skurna i halvor, oliver samt
fetaosten dver Rottfarsen.

6. Hall dver aggstanningen och gradda i ca 30
minuter.
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