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Mandelkubb

%4 20 stycken
Sz

%é Ingredienser
Sz _
7 bittermandlar
%é : 100 gram smor
%:-(- 1 % dl socker
% o e
%4
\ - = .
s - 2 dl filmjolk
7': 2 tsk hjorthornssalt
%‘ : 5 % dl vetemjol
Nz
N
-}:é Garnering
‘3:% - 2 dl parlsocker
7\:€ - 50 gram mandelspan

3

%4 Tillagning
N\
,\:é 1. Satt ugnen pé 225 °oC
%4 2. Riv bittermandeln fint
N\
4/ 3. ROr smoér och socker vitt och porost
3; 4. Tillsatt agg, filmjolk, mandel,
0 hjorthornssalt, och mjol
%é 5. Forma smeten till en rulle och skar den i
7‘:% bitar
%% 6. Forma till fyrkantiga bullar
_3:4 7. Stro pa parlsocker och mandelspan
\.; 8. Gréaddai 10 - 15 minuter
N
%4
N\
Nz
N
N/ rverin
3 Serve g
ﬁé Med ett glas mjolk
Nz
N
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